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Gultig vom Fr. 09.04.2021 bis Mo. 12.04.2021

Vorspeisen/Suppe:

Kresse-Spinatstippchen mit Quarknokerl
Spargelcremesuppe mit gebratener Garnele

Ziegenkase im Brickteig
auf mariniertem Fenchelsalat und Rhabarber-Chutney

Rindercarpaccio mit zweierlei Spargel, Wildkrautersalat und frittierten Kapern
Marinierter Pulpo mit gegrilltem Pak Choi und Wildkrautern

an Tomaten-Schnittlauch-Vinaigrette

Hauptgange:

Paniertes Schnitzel vom Landschwein
mit Kartoffel-Barlauch-Salat und gehacktem Ei

Klassisch geschmorter Braten vom Niederkirchener Charolais-Rind
mit Vichy-Mohren und Petersilienspatzle

Frikadelle vom Lamm mit Barlauch-Jus und libanesischem Taboulé

Rinderfilet vom Niederkirchener Charolais-Rind
mit Portwein-Schalottenjus, Stangenspargel und Risoleekartoffeln

Cog au Vin im Weckglas mit Baguette

Gratinierte FischkloRe mit Garnelensauce,
gedunstetem Blattspinat und tournierten Salzkartoffeln

Gebratener Zander an Rhabarber-Nage,
dazu gegrillter griiner Spargel und Koriander-Gnocchi

Gegrillter Fenchel auf Zucchinispaghetti und Limetten-Chili-Emulsion

Krauterpfannkuchen mit Spargelragout und Schnittlauch

Dessert:

Eierlikor-Panna Cotta an Erdbeerspiegel
Erdbeer-Biskuitrolle an Rhabarberkompott und karamellisierte Nusse

Birne-Mandel-Tarte mit Vanillesahne und Luftschokolade

Bestellungen nehmen wir unter 06322-8550
oder unter to-go@geruempelstube.de entgegen.

Abholzeiten
Freitag bis Montag
von 12.00 Uhr bis 14:00 Uhr und
von 17:00 Uhr bis 19:30 Uhr
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